Honig

Unsere Bienenvdlker sind in der harmonischen Natur des Hochschwarzwaldes eingebettet und er wird
ausschliesslich kalt geschleudert.

Dieser Honig besitzt einen feinen milden Geschmack und bleibt dauerhaft flissig. Daher eignet er sich
besonders gut als gesunde Susse fir Tees, Joghurt, Slissspeisen.

Wegen seines hohen Anteils an Fruchtzucker kénnen ihn auch viele Diabetiker genieBen (Arzt
fragen).

Den Bienenflug kénnen wir nicht auf 6kologisch
bewirtschaftete oder wilde Flachen begrenzen.
Entscheidend fir die 6kologische Qualitat des Honigs
ist jedoch die Betriebsweise des Imkers.

Okologische Imkerei:

- H6chstmdgliche Reinheit des Honigs durch eigenen
Wachskreislauf und Naturwabenbau

- Kein Einsatz rlickstandsbildender nicht biologischer
Mittel

- Bau der Bienenkésten aus Holz

- Schonende Bearbeitung des Honigs, wie das kalt
schleudern und richtig Lagern

Das finden Sie im Honig:
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Glucansdura unafr?\:g:grwune Sauren AKAZIENHONIG
z.B. Aplel-, Citronen- und Michsdure FICHTENHONIG
Prolin, Leucinisolaucin, asﬁmggg;ﬁ:,r%rllmamlnuurs, Pharrylalanin, LOWENZAHNHONIG
Threonin, Alanin, Arginin, Histidin, Glycin, Lysin, Serin, Valin, Cystin WEISSTANNENHONIG
Hormone

Acetylchalin

Inhibine
Flavanoide, Glucoseoxiiase Wassorsiofperaxkd
und weitera Bactericide

Aromastoffe
Carbonsiuren und Ester
2.B. Phanylessigsdureoester

Kohlenhydrate
Einfachzucker: Traubenzucker [Glucose), Fruchizucker (Frucioss)
Mehrachzucker: Disacchande (2 B. Mahose), Trsacchanoe (2B Erose)

Wasser
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